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jadsa por los médicos. Pero hasta
que llegn a las pescaderias, ol boni
to del Norte ha recorrido un lar-
go camino

Desde los Sargazos
Nacido en el mar de los Sargazos,
frente al Gollo de Mé#xioo, donde
los bonitos tienen su zona de pues
te, llega al Cantabrico despues de
atravesar o] Atlantico

51 usted ve en 8 pescaderia un
bonito de unes 76 centimetros de
longitud v 0 kilos de peso, tiene
ante si un ejemplar con tres anos
de vida. Los pequifios, de unos
tres kilos, justo nacieron o] vera
no pasado al otro lado del chareo.
El bonito vive unos 12 afios.

Bajo el sabrenombre de bonito
del Norte, preciss Josu Santiago,
director de Pesca del Gobierno
vaseo, se comercializan dos espe
cies diferentes: o] nttin hlanco, con
las earncteristicas aletas pecto
rales muy desarrolladaes, v Iaalba
cora. Tambi®n aparece en Ias pes
caderias el |lamado atan rojo o
cimarron, ¢ se ha espe
ciallzado 1n Oota busada en Fuen
terrabia. El conocido emmo atin
claro, rabil o “vellow finn” proce
dente de otres pesquerias lega al
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STV

e los 18T barcos que compo
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Con etiqueta
Este afo los consumidores

podran distinguir mediante una
etiqueta la procedencia artesana
de lps bonitos. No abstante,
siguen legando a los comercios
pescados copturados mediante
volantas por las flotas irlandesa
y francesa. L.a volanta esun arte
de pesca no selectiva (se trata de
redes a la deriva) gue dafia el
ecusistema marine, una practica
para In gque el conssjero vasco de
Agricultura v Pesca, haki Gere
nabarrenas ) un - control
muy riguroso
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pinchindolos parn sabor lo fres
cos que estabon, peces que no
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—¢Como ha sido la experiencia de
rodar un anuncio con Karles Argi-
Aano?
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Me he reddo mucho. Karos se reis

por lo-que me costabsa pronunclar
algunas palabis en euskern, Lie
gn'me toch a mi el turno, Se paso
dos hovas para conseguir dar cua
tro toquecitos seguides al balén
con la cabem Y foe cansado. Tuve
que estar un buen rEto con un
bonito de trece kilos &n brazos
Hasta terika e ancueln <0 la boca




