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El sumiller

El triunfode
los vinos volcanicos

El sumiller canadiense John Szabo
desgrana en Worldcanic las claves

de la tendencia que ha contribuido
a aupar a los vinos canarios

GUILLERMO ELEJABEITIA

urante muchos
afnos me he senti-
do bastante solo en

este mundo, no sabia que
habia otros muchos locos
como yo, fascinados con lo
que crece alrededor de los
volcanes, ha sido como en-
contrar una nueva familia».
Son palabras del sumiller
John Szabo, ganador del
premio Worldcanic, sobre
el congreso de gastrono-
mia volcanica celebrado
esta semana en Lanzarote.

El canadiense es uno de los mayores ex-
pertos del mundo en viticultura volcani-
cay su ultimo libro, ‘Sal,
arena y poder’, no ha tar-
dado en convertirse en obra
de referencia al hablar de
una de las tendencias en
boga entre los amantes del
vino. La ponencia con la

«Hay en

Lanzarote vinas
de cientos de

z6n de Hungria, «donde volcanes hoy ex-
tintos han dejado algunos terroirs mag-
nificos», pasando por Grecia o los intere-
santes vinos de Soave, en el Véneto.

«La Humanidad ha estado fascinada
por los volcanes desde tiempo inmemo-
rial y, a pesar de sus peligros, se ha senti-
do atraida por las cosas maravillosas que
proporcionan a nuestra despensa: algu-
nos de los mejores granos de café, toma-
tes fantdsticos o vinos increibles surgen de
tierras volcdnicas», explica Szabo. Que
€sos vinos se hayan convertido en ten-
dencia en los ultimos anos tiene mucho
que ver con un discurso que actualmen-
te prima las variedades autéctonas, las
vinas viejas o la viticultura herdica sobre
los vinos de estilo. En ese sentido, las vi-
nas volcdnicas lo tienen todo para gustar
a un publico experto, avido de rarezas:
«Hay una enorme variedad de variedades
locales que se han conservado en esos te-
rroirs volcanicos, muchas de ellas libres
de filoxera, como en Lanzarote o en San-
torini, lo que permite encontrar vinas de
cientos de anos aun productivas, eso re-
sulta emocionante».

Partiendo de la base de que es proble-
matico hacer encajar a todos los vinos vol-
cénicos en una Unica categoria — «hay una
diversidad asombrosa que alumbra todo
un arcoirisis de estilos»— Szabo si apre-
cia algunos rasgos comunes. «Tienden a
caer casi siempre en el lado mas salino
del espectro. Son vinos sabrosos, herba-
ceos, botdnicos, resultan muy frescos,
suelen tener un alto contenido en acidez,
a menudo encontramos mucha profun-
didad y una gran potencia de sabor», de-
talla el sumiller. «No siempre son faciles,
pero cuanto mas amas el vino mas valo-
ras estos sabores severos, extremos, aus-
teros».

Lo dice probablemente la mayor auto-
ridad mundial el materia. Szabo fue el pri-
mer canadiense en lograr el titulo de Mas-
ter Sommelier en 2004. Conoce el gremio
de la restauracion desde todos los &mbi-
tos —ha sido lavaplatos, cocinero, cama-
rero, escritor o fotégrafo gastronémico
ademas de sumiller—y sus publicaciones
en medios como WineAlign, Modalina,
Wine Enthusiast, Meininger’s o Marquee
lo convierten en una de las voces mds in-
fluyentes del panorama internacional. Su
obra ‘Vinos volcanicos, sal, arena y po-
der’ ha recibido el aplauso unanime de la
criticay se ha hecho con el premio André
Simon al mejor libro de bebidas. A ese
palmarés de muchos quilates suma aho-
ra el premio Worldcanic.

«La malvasia no existe»

No fue el tnico en hablar sobre vinos vol-
canicos en la jornada de clausura del con-
greso. Ferran Centelles, ex sumiller de el-
Bulli y colaborador habitual de Adria en
diversos proyectos de investigacion, pre-
sentd una clase magistral en torno a la
malvasia y, puestos a de-
rribar mitos, afirmé: «No
existe la malvasia como tal,
es un nombre genérico que
abarca una mas de 60 va-
riedades, clasificadas se-
gun la cantidad de terpe-

que clausur¢ el evento fue 91 0g QUIn nos y que forman tres fa-
un viaje a traves de algu- d . milias genéticamente muy
nas de las regiones vinico- pro uctivas» distintas entre si». La au-

las mas interesantes de Eu-
ropa, desde los archipiéla-
gos del Atlantico Norte —Madeira, Azores
y por supuesto, Canarias— hasta el cora-

toctona de Lanzarote es, a

Su juicio, «un auténtico te-
SOro con un enorme potencial, pero es
necesario venderla mejor».

LA NOTICIA

Fiesta
gastronoémica
delacerezade
las Caderechas

Miranda acogera este do-
mingo 14 de julio la quinta
edicion de la Fiesta Gastro-
nomica de la cereza de las
Caderechas. Esta iniciativa
se pone en marcha de for-
ma conjunta por el Ayunta-
miento de Miranda de Ebro
y la Marca de Garantia ‘Ce-
reza del Valle de las Cade-
rechas’. La celebracion se
desarrollara en la Plaza de
Espana entre las 11.00 y las
14.30 horas en un espacio
que contard con carpas
para los productores de la
marca de garantia que po-
dran a la venta distintas va-
riedades de cereza. Tam-
bién habra un stand con in-
formacion de la marca de
garantia.

Ademaés, dos cocineros
de Miranda realizaran co-
cina creativa con la cereza
en dos showcooking. A las
12.00 horas Patricia Cuen-
carealizard una demostra-
cion sobre el aprovecha-
miento de la cereza en la
gstronomia. A las 13.00 ho-
ras sera el turno de Javier
Sangz, formador gastrondé-
mico y chez privado.

Star Wine List
lanza guia de
vinos en Bilbao

Star Wine List, la galardo-
nada guia de grandes vino-
tecas y restaurantes de vi-
nos, ha lanzado la guia para
los amantes del vino de Bil-
bao y sus alrededores. El
embajador del Pais Vasco
de Star Wine List, Aitor
Maiztegui, ha realizado una
seleccion de 12 de los me-
jores restaurantes y vinote-
cas de la region.

«Estoy muy feliz de re-
presentar a Star Wine List
como embajador en el Pais
Vasco. Es una de las regio-
nes mas importantes del
mundo en cuanto a gastro-
nomia, un referente para
todos los amantes del buen
comery beber», afirma Ai-
tor Maiztegui, sumiller jefe
del restaurante Azurmen-
di.



