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EL CORREO

Los chefs rurales comparten
«el complejo» del emigrante

Reunidos en Campezo a la llamada de Lamo, los
garantes de la memoria ristica constatan como les

marca el desarraigo
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espafioles, en la cocina de Arrea! con Edorta Lamo y su equipo. J. MENDEZ

JULIAN MENDEZ

e les llamaba man-
churrianos, maque-
tos, belarrimochas,

coreanos... pero, como es-
cribié Bertolt Brecht, aquel
que tiene que abandonar su
tierra, su pueblo, de una
manera infame no es solo
un emigrante, es un deste-
rrado porque no ha elegido
tener que irse». Jon Maia,
el trovador de Zumaia, es
un mago de las palabras.
También, y lo tiene a gala,
el primer bertsolari que, en
una final, sacé a relucir en
publico sus origenes caste-
llanos, tantas veces ente-
rrados bajo una montana
de vergilienza. «Debemos
entender qué han sido
nuestros padres y nuestros
abuelos para saber quiénes
somos», dijo Maia en Arreal,
el restaurante de Campezo
durante la tercera edicion
de los encuentros Campo &
Montana, que organizan
Edorta Lamo y Luis Lera.
«Es importante hablar de
cémo ha influido ese desa-
rraigo, tanto cultural como
fisico, en nuestra cultura
gastrondmica y, sobre todo,
en el buen hacer en la coci-

na. No es soélo la pérdida fisica de la gen-
te que tuvo que emigrar para buscar un
trabajo sino que con ese flujo de gente que
se fue se perdié una cultura y conocimien-
to que se ha quedado en el limbo», resalté
Lera, de Castroverde de Campos, tierra de
emigracion. Como esa misma Montana
Alavesa fronteriza con Navarra, que Vvisi-
tamos: el vinedo de altura recuperado en
Orbiso, la carbonera de Suso, las salinas
del manantial de Aguilar de

emocion, el abrirnos como personasy ser
capaces de hablar de nuestros origenes,
de nuestros miedos», resalto el anfitrion
Edorta Lamo.

Esa evidencia del desarraigo, del origen
vergonzante que hay que ocultar a toda
costa para tratar de ser aceptado en la su-
puesta tierra de acogida, de la renuncia
voluntaria o el olvido a los ancestros y sus
conocimientos, a la que aludié Maia des-
de su «literatura oral cantada» vertebro la
jornada en Campezo. Las confesiones, la
evidencia de haber experimentado sensa-
ciones similares de desarraigo y pérdida
por la emigracion a las ciudades, transfor-
mo la jornada en una sana y reparadora
terapia de grupo. «Ha sido magico», reco-
noceria después Lamo.

«En los anos 50 y 60 ser de aqui era lo
peor. Se vivia con miedo por el rechazo a
lo pobre», senalaba el socidlogo Jesus Prie-
to Mendaza. El botanico sabio y tejedor de
esparto Juan Carlos Rolddn, Otinar, me
mostrd una bella flor, la blan-

Codés y el Pozo Callejas que
mantiene Zogollo, quinta ge-
neracion de salineros, los
pueblos de piedra y adobe
detenidos en el tiempo que
solo ahora, en verano, pare-
cen despertar de su suefo.
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ca ‘Niguella damascena’, re-
cogida en un muro de Cam-
pezo que demostraba la pre-
sencia judia, pueblo erran-
te donde los haya, en Cam-
pezo. «Los judios usaban sus
semillas para condimentar
los platos Las plantas guar-

Palabra, emocién y magia
«En estos momentos, cuando la gente se
ha diluido en ese espacio comun que es la
cultura urbana (las series, las televisio-
nes... lo urbano ha impuesto ya sus formas
aunque vivas en el lugar mas aislado del
Universo) es bello encontrar anclajes en
cosas unicas que nos reafirman. Los que
abanderan esta nueva ruralidad —reflexiona
Andoni Luis Aduriz— son cualquier cosa
menos gente ingenua; son personas bri-
llantes que se niegan a perder sus esen-
cias, unos valores que cada vez van a co-
tizar mds al alza».

«Lo mejor de todo es la emocion que
surge en estos encuentros. Es muy dificil
que en un mundo tan globalizado brote la

dan la memoria de la civili-
zacion, nuestra tradicidén», seitalé Roldan
que nacié en Otinar, «un pueblo con amo»
que ha dado origen a un documental te-
rrible con ese nombre.

Asistieron Nacho Manzano, Francis Pa-
niego (el mejor de su mesa contando chis-
tes), el cineasta Paul Urkijo (‘Irati’), Javier
Suso ‘Pajarillo’, Roberto Ruiz (que regald
su boina a Luis Lera en senal de respeto),
los vinadores Sancho Rodriguez, Saul Gil
Berzal y Roberto Olivan; Javi Olleros, Ivan
Cerdeno, Fernando Huidobro, Aitor Arre-
gui, Carlos Hernandez del Rio, Andoni Mi-
kelarena, Ramon Perisé (Mugaritz), Nata-
lia Fernandez, Ramon Blas Gonzalez y
Adrian Ferron (los tres de Lera), entre otros.
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LA NOTICIA

Laguardia
celebra la fiesta
del vino con 18
bodegas

ELENA SIERRA

Una entrada de 50 euros
pone la pulsera que da de-
recho a disfrutar de todos
los vinos que se presentan
en la jornada —y no son po-
€os, ya que participan 18 bo-
degas—, cinco pintxos ela-
borados por chef de renom-
bre y musica en directo. Es
el plan de Laguardia en Vino,
el evento en torno al vino
que se celebra en la locali-
dad alavesa para convertir
a esta bebida en protagonis-
ta absoluta de este sdbado.

Se trata de poner en la
copa siempre el resultado
del trabajo de las bodegas
de alli, con la participacion
de Artadi, Cosme Palacio,
Dominio de Anza, El Sacra-
mento, Garcia de Olano, Gil
Berzal, Gomez de Segura,
Guardianes del Reino, Las
Orcas, Laukote, Luis Alegre,
Oxer Wines, Primicia, Ruiz
de Vinaspre, Sierra de Can-
tabria, Solar de Ayala, Ukan
y 1808. Pensado tanto para
los amantes del buen vino
como para los profesiona-
les del sector, Laguardia en
vino nace para posicionar
el municipio en el mundo a
través de la que es su gran
sena de identidad.

Son las bodegas las que
deciden qué vinos ofrecen
a los visitantes y se encar-
gan de contar su historiay
su evolucion. Ademas, es-
tard presente la cocina del
chef Cristian Solana, del Res-
taurante El Puntido; la ofer-
ta gastrondmica incluye cin-
co pintxos para maridar, que
se cocinaran alli mismo, y
que tienen nombres como
La Alquimia, Matrimonio,
Brioche de Steak Tartar de
vaca madurada, Roca de en-
saladilla y, de postre, Cho-
colate&Pistacho. Habra mu-
sica en directo. Todo en el
Paseo de El Collado de 11:30
a15:30 horas..




